
MenyJULE

F O R R E T T

H O V E D R E T T

D E S S E R T

T o r t a  a l  S a l m o n e

P I N N E K J Ø T T

R I S K R E M

Knasende  k j eksbunn  med  rucco l a  og
sp ina t ,  k remos tk rem med  f r i s k  agu rk  og
d i l l ,  t oppe t  med  de l i ka t  røke l aks .

P i nnek jø t t ,  vossako rv ,  kå l ro t s tappe ,
s j ysaus  og  mande lpo te t .

k remet  r i s k rem se rve r t  med  sø t  og  f r i s k
j o rdbærsaus .

J U L E T A L L E R K E N

R ibbe ,  med i s te r kake ,  j u l epø l se ,
mande lpo te te r ,  su r kå l ,  r ødkå l .  Se rve res
med  j u l esaus  og  rø r te  t y t tebær .

J U L E T O R S K

Smørdampet  to r sk  med  sp rø  bacon ,
e r tepu ré  og  mande lpo te t .  Se rve res  med
smørsaus .  

R I B B E T A L L E R K E N

R ibbe ,  mande lpo te t ,  su r kå l ,  r ødkå l  og  rosenkå l .
Se rve res  med  j u l esaus  og  rø r te  t y t tebær .

K A R A M E L L P U D D I N G

K l ass i sk  ka rame l l pudd ing  med
ka rame l l saus  og  p i ske t  k rem .

1 9 9 , -

4 6 9 , -

4 2 9 , -

4 1 9 , -

4 2 9 , -

1 4 9 , -

1 5 9 , -

2 - R E T T E R

5 4 9 , -

Ve lg  hovedre t t+desse r t
e l l e r  f o r re t t  og
hovedre t t .  
OBS !  P i nnek jø t t  599 , -

3 - R E T T E R

6 9 9 , -

Ve lg  fo r re t t ,  hovedre t t
og  desse r t .  
OBS !  P i nnek jø t t  749 , -

P O R C H E T T A
I t a l i ensk  r i bbe ru l l .  Se rve res  med  bak t  po te t ,
r osenkå l ,  che r ry tomat  og  rødv inssaus .

3 7 9 , -

SORT  KAFFE  ER
INKLUDERT  I  2-  OG 3-
RETTERS .



Drikke
V Å R E  A N B E F A L I N G E R

F I S K  O G  S J Ø M A T

J U L E K J Ø T T

Chab l i s  Ma r ion  V i gnaud  899 , -
Bou rgogne  Cha rdonnay  689 , -
Ask im  ep le  og  b r i ngebær  64 , -

Ba rbe ra  d  ´ a l ba  A lbe r to  Bu r z i  7 19 , -
Bou rgogne  P i no t  No i r  1 89 , - /799 , -
Mar i es tad  Expo r t  0 ,4  79 , -
Ask im  ep lemos t  0 , 33  64 , -

D E S S E R T

Abbaz i a  P rosecco  Ex t r a  D ry  1 32 , - /589 , -
Esp resso  Mar t i n i  1 49 , -
Ba i l eys  99 , -

P E R F E K T  T I L  J U L E B O R D E T

S K A L  D E R E  F E I R E
S A M M E N ?  

V i  t a r  g j e rne  imot  s tø r re  se l skape r  t i l
j u l em iddag .  Ta  kon tak t  med  oss  fo r
book ing  og  mu l i ghe te r  f o r  g rupper  og
se l skape r .  

GRUPPER  OVER  10  PERS  FÅR  10%  PÅ
MATEN .  

K O N T A K T I N F O :  
drobak@be l l av i s t a . no

A L L E R G E N E R
To r ta  a l  Sa lmone  –  H ,  M ,  F
P innek jø t t  –  M ,  N
Po rche t ta  –  SF
Ju le ta l l e r ken  –  N ,  M ,  SF
Ju l e to rsk  –  F ,  M ,  N
R ibbe ta l l e r ken  –  N ,  M ,  SF
R i sk rem –  M
Ka rame l l pudd ing  –  M ,  E

A l l e rgene r :
H :  Hve te  /  B :  Bygg  /  M :  Lak tose  /  E :
Egg  /  F :  F i s k  /  SK :  Ska l l dy r  /  CH :
Cashewnøt te r  /  VL :  Va l nø t te r  /  PS :
P i s t as j nø t te r  /  SEN :  Sennep  /  SF :
Su l f i t t e r  /  SEL :  Se l l e r i  /  SO :  Soya  /
PK :  P i n j ek j e rne r  /  N :  Mande l /nø t te r

F U L L  D R I K K E M E N Y  F I N N E R  D U  I  A ´ L A  C A R T E  M E N Y E N .


